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Il nostro ristorantino (by chef Hyago)

- Gl Antipasti - 1 Primi piatti
@ Bruschetta del giorno 8.00 Spaghetti e gambero rosso 1450
Pane, crema al gorgonzola, miele e pera Wiliam essiccata Pasts & Gragnano con battuta d gamber] 055! 3 Crudo. a9
Nero e peperoncing
Vitello Tonnato 9.50
un classico della nostra cucing Spaghetti di Gragnano alle vongole 1400
Polpo viola 11.50 vongole degusciate € UNa Pasta UNICa un ClassCo’
Polpo di scoglio, cotto a bassa temperatura, cavolo rosso, patate Maccheroncini allanitra 1350
i n ] e
Carpaccino di manzo 10.50 Tutto fatto in casa da noi come da tradizion
Manzo, cipolia caramellata, parmigiano 36 mesi e rucola & Pasta d’Estate 1300

Piatto freddo pasta di grano, MIionNese vegana, prezzemoio
basilico e menta (a richiesta con battuta di tonno)
I nostri Risotti (minimo 2 persone)

Raviolo dei carbonari 1350
@ Risotto all’/Amarone classico 19.00 Raviolo gigante ripieno di tuorio, crema al peconno e guanciaie
Il risotto di Verona e dei Veronesi Croccante
Risotto "Gamberi & Gin” 14.50
Il risotto con | migliori gamberi del mediterraneo, lemon gras, - 1Secondi piatti
erba cipollina, bisque di lime e sfumatura di Gin Mare
" Picanha alla Brasiliana (400gr.alla brace) 2500
Risotto al “tastasal 13.00 Selezione “gold” servita con polenta croccante
Il risotto della tradizione popolare: una specialita!
0l costo si riferisce al singolo risotto) Pluma di maialino Iberico (alla brace) 1950
Servita con chimicurry e polenta croccante
Tagliata di Black Angus irlandese 2250
La classica tagliata con rucola e grana 36 mesi
Filetto di tonno alla mediterranea 2250
Tonno “Pinna biv” allo scotto su confit di pomodoro Pachino
@ Cavolo e fiori alla pizzaiola 14.50
. Le nostre Insalatone d‘estate Passata di pomodoro Datterino, scamorza affumicata.
parmigiano e origano
Thay: 12.00
Misticanza, mango, gamberi, polipo, cocco, anacardi e maionese . |Contorni
Poke: 11.00 2
Misticanza, edamame, sesamo e salmone al mango Patate fritte 5.00
Patate al forno 5.00
Salpicao: 10.00 e
Insalata di pollo, mela verde, uvetta, sedano, carote e peperoni Verdure alla griglia 6.00
*3 modo tuo!” Verdura cruda (chiedere al personale di sala) 6.00
Componi la tua insalata secondo il tuo gusto. fantasia e qualita! Verdura cotta 6.00
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Pasta corta al pomodoro 6.00 @ Con questo simbolo, ti segnaliamoa la nostra proposta vegetariana!
Pasta corta al ragu 6.50 AWVISO: segnaliamo che gli allergeni conosciuti, possono
. 5 . essere contenuti (per contaminazione crociata), in tutte le
ine fritte 10.00 S 4 '
Milanese e patati nostre preparazioni: consultatevi con il personale disala in
Cerchiamo sempre di servire, per primi, i nostri piccoli ospiti caso di necessita. Grazie!




